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Ensinger und Palmbriu

Frisches fur
den Sommer

In Kooperation mit der Stadtinitiative
Heilbronn bietet Ensinger bei Magie
der Stimmen an diesem Samstag ei-
nen Probeausschank, bei dem auch
das Neuprodukt Ensinger Sport Pfir-
sich verkostet werden kann.

Fiir die hohe Qualitit seiner ‘E
Produkte wurde Ensinger im ~—-
vergangenen Jahr mit dem [~
,Preis der Besten in Gold“

der DLG (Deutsche Land-
wirtschafts-Gesellschaft)
ausgezeichnet. Seit mehr als
15 Jahren erhilt Ensinger
kontinuierlich Auszeichnun-
gen der DLG. Diese Bestin-
digkeit bei Qualitit und | r
Nachhaltigkeit wird mit dem \-;,;,f
hochsten DLG-Preis, dem ,Preis der
Besten in Gold“ gewiirdigt.
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Auch die neu eingefiihrten Monats-
biere von Palmbriu sind erfolgreich
gestartet. Nach Mirzen und Mai-
bock steht im Juni nun die nichste
Kreation in den Regalen, ein Summer
Ale. Die amerikanische Ale Hefe, die
in diesem Spezialbier Verwendung
findet, bringt eine auBergewshnliche
SiiBe und Leichtigkeit. Der Hopfen
Polaris ver-

/ @.... leiht eine
M frische, min-
lmbrau zige  Note.
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Ebenfalls ab
Juni wieder
im Handel
erhiltlich ist
das bekann-
te Palmbrdau Weizen & Grape, das
Frizzi. Die fruchtige Mischung aus
Hefe Weizen und herb siiller Grape-
fruit sorgt fiir eine eine besondere
Erfrischung. red

Weizen
Grape
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Heilbronn zieht an - Magie der Stimmen am Samstag, 31. Mai, von 12 bis 20.30 Uhr 1

Ab 14 Uhr in Heilbronn — Podiumsdiskussion um 15 Uhr

Elektromobil-Rallye
auf dem Marktplatz

on 14 bis 17 Uhr gibt es dann
erstaunliche Fahrzeuge zu se-

hen. Denn die Teilnehmer der
Rallye kommen nicht nur mit Serien-
elektroautos. Umgebaute Old- und

Stadtwerke Heilbronn

Sogar Teams aus Indien und den USA sind bei der vierten Wave Trophy (World

Advanced Vehicle Expedition) dabei. Foto: Zero Race GmbH

Youngtimer — etwa ein VW T2 - sind
ebenso mit dabei wie ultraleichte E-
Mobile oder Elektromotorrider.
Von 15 bis 16 Uhr wird es auf der
Kiliansplatzbiihne auch eine Podi-

Badespal3 im Freibad

Sonne, blauer Himmel und sommerli-
che Temperaturen —bald ist es wieder
soweit. Und die drei Heilbronner Frei-
bédder Neckarhalde, Gesundbrunnen
und Kirchhausen bieten reichlich Ge-
legenheit zur nassen Abkiihlung. Im
Freibad Neckarhalde fiihlen sich
sportliche Schwimmer besonders
wohl. Werktags bereits ab sechs Uhr
geoffnet, bietet das beheizte 50 Meter
Schwimmerbecken bei konstanter
Wassertemperatur von 24 Grad tolle

Voraussetzungen zum Schwimmen.
Ein ganz besonderes Highlight ist na-
tiirlich der olympiataugliche Sprung-
turm mit Ein- und Zehnmeterbrett.
Fiir Kinder und Jugendliche gibt es
in den drei Biadern wieder Pool-Partys
mit Spielen, Musik und jeder Menge
Spal3. Die Termine: Neckarhalde 11.
Juni, Kirchhausen 5. Juli, Gesund-
brunnen: 30. Juli und 22. August. red

Infos: www.swh.hn

Das beliebte Heilbronner Eiscafé ist jetzt im Volksbankneubau an der Allee zu Hause

umsdiskussion mit Heilbronns Bau-
Biirgermeister Wilfried Hajek ge-
ben. ,Das ist hochinteressant®, sagt
Jorg Plieschke von der Heilbronner
Stadtinitiative. at

Die Freibadsaison hat begonnen.
Foto: Stadtwerke Heilbronn
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Vom Fass zahlt seit 17 Jahren zu Heilbronns Top-Adressen fiir Feinschmecker.

Vom Fass erstrahlt in neuem Glanz

Geschaftinder Heilbronner Stlmercity jetzt noch attraktiver

Inhaber Michael Achtelik und sein Team

haben allen Grund zu feiern: Nach einer |

Woche kompletter Renovierung haben :
sie es geschafft, den Verkaufsraum in
der Heilbronner Karlstr. 2 (Sulmercity)
neu zu gestalten und heller, schoner = :

sowie moderner erstrahlen zu lassen.

Das ,Vom Fass“-Geschaft zahlt be-
reits seit 17 Jahren zu den Top-Einkaufs-

adressen fur Feinschmecker in Heil- ;| #&¢

bronn. Denn der Name ,Vom Fass” ist : °
Programm: feinste Essige und Ole, Grap-
pe, Edelbrande, Whisk(e)ys, Likére und :
Weine allerfeinster Qualitat werden hier |
direkt aus dem Fass, Glashallon oder :
© liche Geschenkideen. Von einer kleinen

Dabei wird der Besuch zu einer klei- -
nen kulinarischen Entdeckungsreise, :
denn das Probieren der Kostlichkeiten
ist hier ausdriicklich erwtnscht. Neben

Tonbehalter abgezapft.

einem guten Sevice ist die Qualitat der

Vom Fass"-Produkte entscheidend fur -
den Unternehmenserfolg. Getreu dem
Vom Fass"-Motto: ,,Sehen - Probieren—
GenieBen”, sind je nach Bedarf selbst -
kleine Mengen ab 100 Milliliter abfullbar

kompetent und freundlich.

und bieten viele Anregungen fiir persén-

Einzelflasche bis zu einem individuellen
Geschenkkorh mit Spezialitadtenfeinster
Qualitat, die Feinschmeckern und pas-
sionierten Kéchen die Welt der raffinier-

. tenKuche eroffnen. azr
° Adresse und Kontakt
Vom Fass, KarlstraBe 2,
74072 Heilbronn,
Telefon: 07131930544

Erna Schwarz (von links), Piera und Sarah Staudenmaier sowie Benjamin Biegel im neuen Dellarte. Auf 80 Sitzplatzen im
Freien und 64 im klimatisierten Café genieBen Géste bei angenehmen Temperaturen. Foto: Neckarmedia \Werbeagentur

Jetzt noch mehr italienische Leckereien auf der Karte

Wer in Heilbronn erstklassiges,
handgemachtes Eis schitzt, der
muss ab sofort nicht mehr lange in
die BahnhofstraRe wandern. Das
Dellarte ist umgezogen und serviert
seine italienischen Eisspezialititen
nun zentral im neuen Heilbronner
Bankhaus der Volksbank, direkt an
der Allee. Doch das ist nicht die einzi-
ge gute Nachricht. Das bekannte
Heilbronner Eiscafé ist nun auch
Lounge und Weinbar — oder wie man
in Italien sagt: Enoteca.

An der Eistheke und im lichtdurch-
fluteten vorderen Teil des Cafés do-
miniert helles Weill. Warmes Wein-
rot und steinernes Anthrazitgrau ver-
breiten dagegen in den Loungesitz-
gruppen und an der Weinbar moder-
nes italienisches Flair. Dazu zieren
weille Prosecco-Reben aus Apulien
wie Reliefe die Winde — eine Remi-

1S, Weln und gutes

Mehr als nur Eiscafé: Die Enoteca ist
auch Lounge mit Weinbar.

niszenz an die Herkunft der Familie.
In die Gldser kommt derweil Ausge-
wihltes aus der Region im Siidosten
Italiens und vom Weingut Eberbach
Schifer aus Lauffen: ein Spatburgun-
der Barrique, ein im Holzfass gereif-
ter Lemberger oder ein trockener
Cabernero — die Weinkarte ist eben-
so vielfiltig wie hochklassig.

Dazu gibt es durchgehend bis 23
Uhr feine italienische Spezialititen.
,Wir bereiten alle Gerichte selber zu.
Die Antipasti legen wir ein. Und so-
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gar das Brot backen wir selbst®, sagt
Kiichenchef Benjamin Biegel, der
nun das Dellarte-Team mit seinem
Konnen bereichert, nachdem er
sechs Jahre lang das Clubrestaurant
Weillenhof in Stuttgart gefiihrt hat.

,Zum hohen Anspruch unserer Kii-
che gehort, dass die Speisen weitest-
gehend naturbelassen serviert und
nur wo notig mit Salz, Pfeffer oder na-
tivem Olivendl veredelt werden®, er-
Kklart der 32-Jdhrige. Und so genieRen
Giste zum Wein Gaumensiinden wie
Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Tun-
fischsofRe und Kapern), Prosciutto e
Formaggi (Schinken mit Kise, einge-
legten Peperonis und karamellisier-
ten Feigen) oder Roastbeef.

Keine Frage: Die neue Enoteca
Dellarte ist nicht nur an Sommerta-
gen ein ganz heilRer Tipp fiir italieni-
sche Geniisse. at
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ENOTECA | GELATERIA

Mo. Ruhe

OFFNUNGSZEITEN

| Di.—Fr. 11.00 — 23.00 Uhr

Sa. 12.00 - 23.00 Uhr | So. 14.00 — 23.00 Uhr
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